Zat.6a

PROCEDURA DEZYNFEKCJI MIEJSC SPOZYWANIA POSILKOW NA
CZAS EPIDEMII COVID-19

Po kazdym positku miejsce jego spozywania jest dezynfekowane sSrodkiem
dezynfekujacym przez pracownika obslugi wskazanego przez dyrektora zgodnie z
instrukcja. Dotyczy to w szczegdlnosci blatow stotow, miejsca wydawalni positku,
stotow 1 krzesetek. Odnotowuje ten fakt w karcie kontroli dezynfekcji.

Pracownik dokonujacy dezynfekcji jest zobowigzany do korzystania ze $rodkow
ochrony osobistej w postaci rekawiczek jednorazowych i maseczki/ przyltbicy.

Przed i po zastosowaniu srodkéw ochrony osobistej osoba dokonujaca dezynfekcji jest
zobowigzana przej$¢ procedure higienicznego mycia rak i dezynfekcji odpowiednim
srodkiem.

Zuzyte 1 zdjete Srodki ochrony osobistej (maseczki i rgkawiczki) oraz $ciereczki
jednorazowe pracownik wrzuca do przeznaczonego pojemnika zamykanego
znajdujacego si¢ w pomieszczeniu wyznaczonym.

PRACOWNICY KUCHNI

Wszyscy pracownicy kuchni posiadaja wymagane badania profilaktyczne. Personel
kuchni nie kontaktuje si¢ z dzieCmi/uczniami ani personelem majacym kontakt z
uczniami.

Przed rozpoczgciem pracy pracownicy kuchni zaktadajg ubrania ochronne.

Pracownicy kuchni przestrzegaja zasad szczegélnej ostroznosci podczas

przygotowywania positkow.

a) uzywaja $rodkéw ochrony osobistej, w tym rekawiczek, maseczek
ochronnych/przytbic ochronnych,

b) myja i dezynfekujg stanowisko pracy, sprz¢t kuchenny, naczynia stotowe,

c) positki przygotowujg na stanowiskach w kuchni z zachowaniem, o ile jest to
mozliwe, minimum 1,5 m odleglos$ci miedzy stanowiskami,

d) Przygotowuja positki zgodnie z obowiazujacymi normami zywieniowymi dla
dzieci w wieku szkolnym,

Pracownicy kuchni wydajacy positki z kuchni ponosza odpowiedzialno$¢ za to, by
positki nie ulegly zanieczyszczeniu.

Positki wydawane sg na biezaco pojedynczo kazdemu dziecku podchodzgcemu do
okienka.



6. Przed wydaniem positkow pracownicy kuchni sprawdzaja stan naczyn, w ktorych
wydaja positki. Naczynia te s3 wczesniej myte i wyparzone w zmywarce w
temperaturze min. 60°C .

7. Powierzchnie blatow, klamek oraz posadzki w pomieszczeniu bloku zywieniowego sa
czyszczone kazdorazowo przed i po wydaniu positku dla uczniow.

8. Pracownicy kuchni wydaja obiady w ustalonych godzinach:
| przerwa -11%°
Il przerwa - 11%°

Il przerwa - 12%



